
LES VIANDES 

~ Moelleux de volaille farci aux marrons 
Sauce vigneronne  à 7.70€ / part 

 
~ Chapon sauce Forestière  à 7.50€ / part 

 
~ Filet de bœuf en croûte 

Sauce aux airelles  à 7.50€ / part 
 

~ Magret de canard sauce miel / orange 
à 7.70€ / part 

 
~ Tournedos de filet de veau 

Sauce au Pommeau de Bretagne 
à 7.80€ / part 

 

~ Caille farcie  
Au foie gras  à 7.10€ / part 

 

LES ACCOMPAGNEMENTS   à 3.50€ / pièce 

~ Duo Panais / P de terre Vitelotte 
~ Fondant Courgette / Comté 

~ Pommes Dauphines 
~ Cube patate douce / confit d’oignons 

~ Lingot Polenta / griottes 
~ Gratin Dauphinois 

LES POISSONS 

~ Brochette Marinière sauce vanille 
4 Noix de St Jacques / 3 grosses crevettes 

à 8.50€ / part 
 

~ Portefeuille de Sole sauce coco / curry 
à 7.30€ / part 

 
~ Cassolette de Lotte à l’Armoricaine 

à 9.20€ / part 
 

~ Filet de Bar farci sauce au champagne 
à 8.00€ / part 

 
~ Pavé de Sandre sauce crustacés 

à 7.90€ / part 
 

LES DESSERTS 

~ Cube cassis noir 
à 3.90€ / part 

 
~ Bûchette douceur citron vert 

à 3.90€ / part 
 

~ Trésor chocolat 
à 3.90€ / part 

 

 

CARTE des FÊTES 

2019 

 

 



 

CARTE COCKTAIL 

 

~ Réductions salées             à 0.70€ / pièce 

~ Mini burger                        à 1.00€ / pièce 

~ Pain surprise ( 60 toasts )  à 28.00€ / pièce 
Campagne, marin ou mixte 

 
~ Pain surprise ( 16 toasts )  à 12.00€ / pièce 

~ Plateau 20 canapés           à 20.00€ / pièce 

~ Plateau 20 amuses-bouches  à 25.00€ / pièce 

~ Plateau 30 brochettes       à 25.00€ / pièce 
marinées à rôtir 

Poulet, crevette, st jacques 
 

~ Verrines salées                   à 1.80€ / pièce 
 

St Jacques, piperade tomate, tartare de courgette 
Saumon fumé, perle marine, tartare d’aubergine 

Crabe, courgette curry, tartare poivron rouge 
Foie gras, rhubarbe, pomme caramélisée 
Magret fumé, mousse betterave, ricotta 

Crevette, mangue, avocat 

 

 

ENTREES FROIDES 

 
 

~ Dôme saumon / avocat 
& son coulis 

à 7.50€ / pièce 
 

~ Emietté de saumon 
Sur bavarois d’asperges 

à 7.50€ / pièce 
 

~ Entremet savarin de saumon 
Et sa crème ciboulette 

à 7.30€ / pièce 
 

~ Foie gras de canard ‘’ maison ‘’ 
à 136.00€ / Kg 

 
~ Crème brûlée au foie gras 

Figues & noisettes 
à 7.50€ / pièce 

 
~ Jalousie piperade de légumes 

Au basilic 
à 7.20€ / pièce 

  

  

ENTREES CHAUDES 

 
 

~ Brochette St Jacques ( 3 nx ) & ananas 
Sauce au curry 
à 7.20€ / pièce 

 
~ Nem croustillant au Flétan 

Sauce safranée 
à 6.80€ / pièce 

 
~ Cassolette de St Jacques au Noilly 

à 7.00€ / pièce 
 

~  Cassolette de Lotte à l’Armoricaine 
à 7.00€ / pièce 

 
~ Millefeuille de pain d’épice 

& foie gras 
à 7.40€ / pièce 

 

 

 



 

MENU 
A  27 € / personne 

 
~ Cassolette de St Jacques au Noilly 

OU 
~ Foie gras de Canard ‘’ maison ‘’ 

 
~ Portefeuille de Sole / fondant courgette & comté 

OU 
~ Pavé de Bœuf / gratin Dauphinois 

OU 
~ Chapon / pommes dauphines 

 
~ Croustillant de Brie chaud aux poires 

OU 
~ Croustillant de Chèvre chaud à la figue 

 
~ Trésor chocolat 

OU 
~ Cube cassis noir 

 

MENU JUNIOR 
A  15 € / personne 

 
~ Médaillon de mousse de canard 

~ Mini rôti de Chapon 
~ Croustillant au chocolat 

 
 

Merci de passer vos commandes par mail : 

keriavily.traiteur@gmail.com 

 

Ou  par téléphone : 

02 96 37 52 46 

06 84 07 56 44 

Ou rendez nous visite au magasin : 
6, rue de Keriavily 
22300 LANNION 

 

 Avant le samedi 21 décembre pour 

Vos commandes de NOËL 

 

 Avant le samedi 28 décembre pour 

vos commandes de la  St SYLVESTRE 

 


